
KERST DINCH 2023
VOORGERECHTEN

geitenkaas, vijgenchutney & nootjes

rosbief, zongedroogde tomaat en gepofte kaas

Sushi taartje van tonijn, verse avocado, nori & Oosterse kruiden

Carpaccio van chiogga biet met hüttenkäse en balsamico dressing

Carpaccio van hert met abrikozen chutney en oude kaas snippers

Gerookte eendenham met frambozendressing, gedroogde tomaat 

en gebrande bundelzwam

Zalm, gemarineerd in gin & tonic met ingelegde mosterdzaadjes 

Tartaar met piccalilly, gel van wortel en een krokantje

Mini broodjes belegd met:

Macaron met crabsalade

D I N C H E N ,  E E N  C O M B I N A T I E  V A N  L U N C H -  E N  D I N E R G E R E C H T E N  I N  B U F F E T V O R M

H e t  g e h e e l  i n  e e n  s f e e r v o l l e  k e r s t  s t i j l ,  m e t  d e  k w a l i t e i t  d i e  a l  z o  v e e l  j a r e n
v a n  o n s  g e w e n d  b e n t .
D e e l n e m e n  k a n  a l l e e n  o p  r e s e r v e r i n g  v i a  :  r e s e r v e r i n g @ h o t e l c e n t r a a l . n l  
o f  b e l  e v e n  m e t  0 4 9 3  4 9 4 8 1 5 .
U w  e v e n t u e l e  d i e e t  w e n s e n  k u n t  u  d i r e c t  b i j  r e s e r v e r i n g  k e n b a a r  m a k e n .
W I J  Z I E N  U  G R A A G  O P  1 E  &  2 E  K E R S T D A G  V A N  1 3 . 3 0  T O T  1 7 . 3 0  U U R  
P r i j s  p e r  p e r s o o n  4 2 , 5 0  k i n d e r e n  t o t  1 2  j a a r  e t e n  m e e  v o o r  5 0 %

soepen
Tomatensoep - mozzarella - bosui - prei

Romige Venkelsoep met gerookte forel

Ossenstaartbouillon - groente brunoise - kervel  -  flensjes



DESSERTS

GARNITUREN

HOOFDGERECHTEN

Omelet Siberienne

Chocolademousse met framboos crumble

Sinaasappel bavarois met een crème van yohurt en

mandarijn Speculaas parfait met een compote van peer

Crème Brullee

Scroppino van bubbels met citroen sorbet

Chocolade fontein 

Roseval aardappelen, gebakken met rozemarijn & knoflook

Gegratineerde witlof met ham & kaas

Zuurkool, bereid in Leffe Dubbel trappistenbier 

Spruitjes met spekjes en ui

Franse Rauwkostsalade met brie, nootjes en druiven

Hollandse Rauwkostsalade met tomaat, rode ui en komkommer

Frites

Aardappel gratin

Geroosterde zalm op een bedje van groente in romige mosterd -dille saus

Parelhoen met truffel en Parmaham

Kalfsoester met paddestoelen, rode portsaus en appel

Jachtschotel met wild, rode kool & aardappelpuree


